ESPECIFICACOES
TECNICAS

DADOS TECNICOS
ALIMENTACAO Trifdsica Trif. +neut.
POTENCIA (kW) 33,7 33,7
TENSAO (V) 220 380
CORRENTE NOMINAL (A) 88,5 51,3
DISJUNTOR (A) 100 63
SECAO CORDA
DE AUMENTACAO 4x35 mm? 16 mm?
TOMADA STECK 3p+t—125a %h 3p+n+t—63a6h
DESEMPENHO E CONSUMO
ITEM Valor
CONSUMO DE AGUA (L/h) 170
CAPACIDADE TANQUE DE LAVAGEM (L) 70
CAPACIDADE TANQUE DE ENXAGUE (L) 17
TEMPERATURA DE LAVAGEM (°C) 55-65
TEMPERATURA DE ENXAGUE (°C) 80-90

CAPACIDADE LAVAGEM (GAVETAS/HORA)

CONSUMO ELETRICO (kW/h)

i

CCR200

33,5

100, 150 ou até 200
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DIMENSIONAMENTO
DIMENSOES PESO
ITEM AXLXP (M) (KG)
DIMENSAQ EXTERNA 1,62x 1,14x 0,77
DIMENSAO EXTERNA
PORTA ABERTA 2,41x1,14x 0,77 288

DIMENSAO INTERNA

DIMENSAO DA GAVETA

0,45x 1,14x 0,5
0,5x0,5 -
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USABILIDADE E OPERACAO

- Painel eletrénico simples e intuitivo, com poucos botdes e display de facil leitura.
«3 programas de lavagem destinados a diferentes niveis de sujidade.

«Inferface clara com termémetros digitais e indicacdo de status do ciclo.

« Painel superior ergonémico eresistente a dgua.

EFICIENCIA E ECONOMIA

« Area interna ampla para copos altos, utensilios e loucas variadas.

Consumo otimizado de dgua (170 Litros por hora) e energia, mantendo
alfa performance.

Bomlba Dual Flow distribui a dguaigualmente entre bracos superiores e
inferiores.

Capacidade para lavar até 3.600 pratos de jantar por hora.

HIGIENIZACAO FACILITADA

Tanque estampado em peca Unica, sem cantos ou soldas que acumulam
residuos.

Bracos de lavagem e enxdgue removiveis sem ferramentas.
Programa automdtico de autolimpeza no fim do expediente.
Filtro de particulas que mantém a dgua mais limpa durante a operacdo.

TECNOLOGIAS EXCLUSIVAS

ARCHIMEDES SMARTCLEAN

Drena dgua suja antes do Design interno sem

FAN SYSTEM

Bracos com geometria

enxdgue e reutiliza 83% soldas e com superficies
da dgua limpa, reduzindo lisas, facilitando limpeza
desperdicio. e conservacao.

que distribui o fluxo
de dgua de forma
totalmente uniforme.

e \HOBART



.IE_ggE\ch:cI:FAcs:ACOES //// ////TWFood Equipment Group

ROBUSTEZ E DURABILIDADE

« Construcdo completa em acoinox AlSI304, garantindo longa vida Ufil.
« Portas e dobradicas reforcadas para suportar operacdo intensa.

« Controle automdtico dos niveis e temperaturas dos tanques.
«Sistema que interrompe o ciclo automaticamente ao abrir aporta.

SEGURANGCA E CONFIABILIDADE

« Ciclo automdtico de lavagem e enxdgue aquente (14 segundos).
« Dispositivo de seguranca contra operacdo com porta aberta.
« Operacdo estavel, confidvel e ideal pararotinas de alto volume.

ACOMPANHAMENTOS

» Duas gavetas para pratos ou bandejas — modelo P1700.
Uma gaveta para copos, xicaras e loucas especiais —modelo P6200.
Um suporte para talheres de 4 copinhos.

ACESSORIOS OPCIONAIS (nao incluso no prec¢o)

« TUnelde Secagem.

« Mesas Auxiliares de Entrada e Saida.

« Extensdo da cobertura com saida para duto de exaustdo (Protetor de
respingos).

GARANTIA

* 12 meses de garantia a partir da emissdo da Nota Fiscal.

« Este equipamento deve serinstalado por um autorizada da ITW FEG
do Brasil podendo perder a garantia se instalado de forma
independente.

+ Contamos com mais de 200 credenciados em todo Brasil, conheca
nossa lista de autorizados em nosso site www.itwfeg.com.br.

EFICIENCIA E QUALIDADE
PARA COZINHAS PROFISSIONAIS

¢ 11.2014-8080 itwfeg.com.br
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