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1 APRESENTACAO

Caro cliente:
E com muita satisfagdo que a ITW Perfecta agradece a escolha do nosso equipamento!

Leia cuidadosamente este manual, pois ele ird Ihe ajudar a utilizar sua Batedeira de forma correta e segura,
visando a salde e segurancga do operador e, uma maior durabilidade do seu equipamento.

Ao receber sua Batedeira, verifique o estado do produto atentando se ha danos decorrentes do transporte,
tais como:

* Amassados;

¢ Quebra de pecas;

¢ Falta de pegas;

* Violagao da embalagem.

Caso suspeite de eventuais defeitos, nao retire a embalagem. Contate a empresa de transporte dentro de
no maximo 15 dias ou registre o ocorrido para futuras consultas.

2 INSTRUCOES DE SEGURANCA

As instrucdes de seguranca aqui apresentadas sdo baseadas conforme parametros de projeto estabelecidos
para a garantia da operacdo segura, em atendimento as seguintes disposicGes regulamentadoras:
¢ Normas Regulamentadoras do MTE; (NR-12, NR-10 e NR-15).
e Normas Técnicas Brasileiras aplicaveis;

¢ Normas Técnicas Internacionais das quais o Brasil é signatario (especialmente I1SO e IEC), na
auséncia ou inaplicabilidade das Normas Técnicas Brasileiras (ABNT NBR);

¢ Normas Técnicas Internacionalmente aceitas (especialmente as normas da Comunidade Europeia - EN),
na auséncia ou inaplicabilidade das normas ABNT NBR e de normas internacionais oficiais.

* NotaTécnica 94/2009, do MTE.

Siga corretamente os procedimentos listados abaixo, pois o seu fundamental intuito é evitar riscos de
acidentes de operacao.

2.1 Protegao Individual

Para a propria seguranga do operador é preciso que ele faga uso de Equipamentos de Protecdo Individual
(EPI’s), composto por luvas e avental.

Este equipamento ndo se destina a utilizacdo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a menos que tenham
recebido instrugdes referentes a utilizagdo do equipamento ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

Recomenda-se que as crian¢as sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando com o
equipamento.

Figura 1 - EPI's



2.2 Higienizacao

e Parauma maior durabilidade mantenha uma higienizacdo periddica do equipamento, evitando assim uma
possivel contaminac¢do dos alimentos.
. Ler tépico Higienizagao.

2.3 Rede Elétrica

e O aterramento do equipamento é obrigatdrio.

e 0O equipamento deve possuir um disjuntor exclusivo.

e Somente técnicos qualificados devem abrir o painel. Risco de choque e avarias do equipamento.

¢ Toda manutencdo deve ser efetuada com a energia elétrica totalmente desligada.

¢ Antes de instalar seu equipamento, verifique se a tensdo é a mesma indicada na etiqueta de dados
técnicos.

e Na&o utilize o equipamento se o cordao de alimentagdo estiver danificado.

e Se o corddo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pelo agente autorizado ou pessoa
qualificada a fim de evitar riscos.

e Caso um aparelho estacionario ndo seja equipado com corddo de alimentacdo e plugue ou com outros
meios para desligamento da alimentacdao com separacao de contatos em todos os polos, assegurando o
desligamento total nas condi¢des de sobretensdo de categoria lll, as instrucdes devem especificar que
tais meios para desligamento devem ser incorporados a fiagdo fixa de acordo com as regras de instalagdo.



3 ESPECIFICAGCAO DO PRODUTO

A Batedeira 40L foi desenvolvida para misturar massas panificaveis, como bolos e produtos de confeitaria,
conforme capacidades especificadas na tabela a seguir.

Tipo de Mistura Batedor Qtd.
Claras em neve 6 Litros
Merengue Globo 10 Litros
Massas de bolo 15 kg
Massa amanteigada 15 kg
Massas de bolo Raquete 18 kg
Massa de pdo (55% de hidratagdo) Gancho 8 kg

A ITW Perfecta tem como politica de atua¢dao o continuo aperfeicoamento técnico de seus produtos,
reservando- se o direito de alterar especificacdes quando necessario, sem aviso prévio.

3.1 Dados Técnicos

Peso (Com recipiente Capacidade do recipiente Dimens6es da maquina Dimensoées da
vazio) embalagem
207 kg 40L 685x926x1477 mm 750%x1100x1700 mm

1477

685

Figura 2 - Dimensdes
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3.2 Aspectos Gerais

Painel de comando

v

%

J®eerrecta

Alavanca de elevagdo do tacho

Chave geral

Base suporte do tacho

Tacho

Carro do tacho

Figura 3 - Aspectos Gerais
3.3 Niveisderuido
Os procedimentos de medicdo de ruido em equipamentos em funcionamento seguiram a norma interna NI-

ENG-02, tendo como referéncia normativa a NR15 - Anexo 01. As medi¢des foram realizadas com decibelimetro
posicionado sempre na posicao do operador perante ao equipamento.

Equipamento: BATEDEIRA 40L

Nivel de Ruido: 69,0 dB(A)*

*Ruido ambiente no momento damedi¢do: 62,0dB(A).

*Foram anotados osvalores de cadaaquisi¢do.



4 TRANSPORTE

Durante qualquer manipulagdo da maquina, os profissionais responsaveis deverao utilizar os EPI's adequados
para a fungdo, dispositivos e equipamentos adequados.

Para um transporte seguro, utilize equipamentos adequados para suportar o peso indicado no Capitulo 3 -
Especificagdo do produto, com o equipamento sempre em sua embalagem.

Sigas as instrugGes de transporte desse manual, pois danos decorrentes do transporte inadequado nao serao
cobertos pela garantia ITW Perfecta.

Em caso de carregamento, utilize de empilhadeira ou paleteira, conforme a figura a seguir:

Figura 4 - Transporte por carregamento

E proibido icar o equipamento, pois danificara a embalagem de protecdo ocasionando possiveis danos no
equipamento. Caso contrario, é de total responsabilidade do cliente ou da transportadora responsavel.



5 INSTALACAO

A fim de validar a garantia, a instalacdo deve ser realizada por um representante de servico autorizado da ITW
Perfecta.

Antes de instalar, verifique se a instalacdo predial atende as especificagGes abaixo listadas, caso os requisitos
de alimentagdo do equipamento ndo estiverem de acordo com o manual, ndo prossiga. Equipamentos que necessitem
instalacdo de técnicos credenciados da ITW Perfecta deverdao permanecer em sua embalagem original totalmente
preservados. O ndo cumprimento dos requisitos para instalagdo acarretara perda da garantia.

Este equipamento foi inspecionado antes de sair da fabrica. A empresa de transporte assume total
responsabilidade para uma entrega segura apds a aceitacdo da remessa. Imediatamente apds a entrega do
equipamento verifique se ha algum possivel dano (desembalar conforme respectivo tépico) e caso o equipamento
esteja danificado:

e Atransportadora deve ser notificada dentro de cinco dias Uteis apds o recebimento.

e Aagéncia local da transportadora deve ser notificada imediatamente apds a descoberta (anote a hora, a
data e com quem vocé falou) e acompanhe e registre através de comunicacdo escrita ou eletronica.

e Todos os materiais de embalagem originais devem ser mantidos para fins de inspecao.

¢ A batedeira ndo pode ter sido movida, instalada ou modificada.

¢ Notifique o atendimento ao cliente da ITW Perfecta pelo telefone (11) 2014-8080.

5.1 Desembalagem

A maquina pode ser enviada embalada com um palete e papeldo, gaiola ou caixa, portanto a maquina
embalada pode ser elevada com uma empilhadeira ou paleteira, inserindo os garfos nos espacos especificos
preparados sob a embalagem.

Remova a embalagem verticalmente. Desembale cuidadosamente a maquina e verifique se ndo ha sinais de
danos causados pelo transporte. Caso encontre, avise imediatamente a transportadora. E sempre aconselhavel
fotografar os danos.

Remova as fitas de fixacdo como na figura e, usando uma empilhadeira (ou um dispositivo de icamento),
remova a maquina do palete. Para assegurar ainda mais a seguranca da equipe, é aconselhavel manter uma distancia
suficiente da maquina quando ela estiver sendo levantada.

Figura 5 - Elevagdo e manuseio da maquina usando empilhadeira



5.2 Local deinstalagao

¢ 0O equipamento deve ser instalado sobre um piso perfeitamente nivelado, sélido e regular.
e Certifique-se de que as conexdes elétricas sdo acessiveis.

Toda a instalagao predial é de total responsabilidade do cliente e compete a técnicos devidamente
qualificados.

5.3 Ponto de energia elétrica

e A Batedeira 40L utiliza energia elétrica monofasica 220Vac (Tomada NBR 2P+T 20A).

¢ Ainstalacdo dos equipamentos é de responsabilidade do cliente, e 0 mesmo deve certificar de que as
caracteristicas prediais estdo de acordo com as especificacdes técnicas dos equipamentos e de acordo
com a NBR-5410;

¢  Disponha de um disjuntor exclusivo para a protecao do seu equipamento e seu respectivo ramal, devendo
ser instalado a uma distancia maxima de 1,5m do equipamento.

e Quaisquer protecdes secunddrias deverao ficar a critério da empresa que executar a instalagao.

e Quando atensdo do estabelecimento for de 380V sera necessario um fio neutro, lembrando que a tensao
de comando é sempre de 220V.

e Aligacdo do cabo terra (cabo na cor verde e amarelo do cord3o de alimentagao) é obrigatdria.

5.4 Procedimentos pré-operacionais

e Verificar se a tensdo predial é a mesma indicada na etiqueta de dados técnicos do equipamento.



6 OPERACAO

As Batedeiras planetarias de 40L sdo maquinas que possibilitam misturar massas leves, como bolos e produtos
de confeitaria que possuem controle analédgico de velocidade tornando possivel ajustar a rotacdo para atender a
necessidade de cada produto.

Todas as pe¢as em contato com o produto sdo adequadas para o setor alimenticio.

O equipamento s6 pode ser utilizado para as atividades de panificacdo.

A maquina sé pode ser limpa com produtos adequados para o setor alimenticio.

Certifique-se de que a maquina esteja sobre uma superficie plana.

Use apenas pecas sobressalentes originais.

Ndo use misturas com metal, pedras ou outros objetos especificos que possam comprometer partes do
equipamento.

6.1 Painel de comando

moonwp
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Figura 6 - Painel de comando

BOTAO LIGA/DESLIGA - Liga/Desliga a maquina quando dispositivos de seguranca liberados e rearmados.
BOTAO DE EMERGENCIA - Interrompe o funcionamento da maquina imediatamente quando acionado.
POTENCIOMETRO - Ajusta a velocidade da maquina.

BOTAO REARME — Rearma o circuito de seguranga apds todos os dispositivos de seguranca liberados.

TIMER — Ajusta o tempo de mistura automatica (@ = Temporizador desativado).
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6.2 Batedores

Junto a Batedeira planetdria 40L os seguintes batedores sdo fornecidos como padrdo: Batedor Globo, Gancho
e Raquete.

A

Figura 7 — Batedores padrao

Utilize como referéncias as imagens a seguir para montar qualquer um dos tipos de batedores sendo que a
operacgado sera mais facil se o tacho estiver removido, caso contrario é recomendado abaixa-lo o maximo possivel.

- Abra a grade de protecdo (10) completamente.

11



- Insira a ferramenta de mistura (1) no tacho (2).

- Mantenha o anel de travamento (3) levantado e insira o eixo da ferramenta
(4) no alojamento (5), o pino (6) deve entrar na ranhura (7).

- Eleve o pino (6) até o limite entdo gire a ferramenta para que o pino deslize
na ranhura horizontal (8) até atingir sua posicao final.

JTETT=Ti
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- Para travar a ferramenta abaixe o anel de travamento (3).

TP

6.3 Operagao e uso

19. Instale o batedor conforme tipo de massa a ser misturado.

292, Coloque o tacho vazio na maquina ou entdo coloque todos os ingredientes no tacho primeiro e depois coloque-o
na mdquina, porém neste caso a exposi¢cdao do operador a riscos ergondmicos aumenta. Portanto se o peso total
a ser manuseado manualmente exceder 20 kg, recomendamos o uso do carro de suporte do tacho.

32, Posicione o tacho na maquina com os ingredientes a serem misturados.

42, Defina o tempo de mistura desejado no TIMER do painel de comando, uma vez que o tempo definido tenha

acabado, a maquina ird parar automaticamente. Também é possivel desativar o temporizador configurando-o em
™ neste caso a magquina funcionara até que o operador o pare através do botdo LIGA/DESLIGA.

IMPORTANTE! Nunca force o TIMER no sentido contrario para acelerar o fim da temporizacgao, isso pode provocar
danos no mesmo. Caso deseje finalizar a mistura antes do fim da contagem do TIMER utilize o botdo LIGA/DESLIGA
para interromper o processo.

59, Defina a velocidade de trabalho através do Potenciémetro do painel de comando.
62. Levante o tacho completamente para sua posi¢ao de trabalho usando a alavanca.

IMPORTANTE! Certifique-se de que os ingredientes sejam macios o suficiente para que possam ser penetrados pelo
batedor em uso; caso contrario, o batedor e/ou a tigela podem ser seriamente danificadas. Nunca coloque pedacos
grandes de manteiga congelada no tacho: deixe-a sempre descongelar em temperatura ambiente (pelo menos 18°C
até o nucleo) e corte em pedagos pequenos antes de coloca-la no tacho.

7°. Gire a chave geral para energizar o equipamento, certifique-se que o BOTAO DE EMERGENCIA n3o esteja
acionado, que a grade de protecao esteja completamente fechada e o tacho posicionado corretamente na posicao
de trabalho. Entdo pressione o botdo REARME e a batedeira estard apta a iniciar o ciclo de mistura assim que o
botdo LIGA/DESLIGA for pressionado.

82. Quando necessario, durante a mistura, o operador pode adicionar ingredientes através da abertura dedicada na
grade de protecdo, utilizando o alimentador de ingredientes.

92, A maquina para automaticamente quando o tempo definido no temporizador for finalizado.

102. Uma vez que a massa esteja pronta, abaixe o tacho e abra a grade de protecao.

1192. Remova o tacho da maquina, sabendo que qualquer operador pode ficar exposto a riscos ergonémicos se
manusear manualmente uma massa com peso acima de 20 kg.

129, Remova o batedor para limpeza antes que qualquer residuo endureca.

IMPORTANTE! Sempre que qualquer dispositivo de seguranga for acionado (Botao de Emergéncia, abertura da
Grade de protec¢do ou remogdo do Tacho da posi¢cdo de trabalho) o mesmo deve ser posicionado novamente em sua
posicdo de trabalho e o botao REARME pressionado para que entdo a maquina volte a ficar apta a entrar em
operagdo novamente.

13



7 HIGIENIZACAO

Visando uma maior durabilidade do equipamento, economia de energia e qualidade dos alimentos é
imprescindivel manter uma limpeza periddica do equipamento, mantendo tanto a parte externa quanto a interna
sempre limpa, assim o equipamento pode ser utilizado da melhor maneira possivel e evitar riscos de contaminagao.

A higienizacao do equipamento deve ser feita diariamente para retirar residuos da superficie. Os materiais de
limpeza devem ser adequados para maquinas e que ndo oferecam riscos de contaminacgdo alimentar. O procedimento
e observacgGes para uma limpeza adequada estdo listados abaixo:

7.1 Consideragoes

Retire o cabo elétrico da tomada antes de iniciar a higienizagdo; Nunca iniciar o processo de limpeza com
0 equipamento energizado.

Tenha cuidado ao limpar as partes interiores sensiveis, tais como sensores e painel elétrico.

Nunca utilize objetos pontiagudos, perfurantes, cortantes, esponjas de ago ou quaisquer tipos de material
abrasivo nas superficies.

Nunca molhe o painel elétrico, use apenas um pano macio levemente umedecido para uma limpeza da
superficie.

Sempre use os EPI’s (6culos, luva e avental).

7.2 Ferramentas para efetuar a higienizagao

escova de nylon espatula plastica esponja borrifador papel toalha
(cerdas macias) (poliestireno de (fibra ndo abrasiva)
alto impacto)

Figura 13 - Ferramentas de Higienizacao

7.3 Limpeza diaria

Retirar residuos de sobra de massa com escova de nylon (cerdas macias);

Aplicar detergente neutro, com borrifador, nas partes fixas internas, externas (exceto painel de controle)
e partes moveis;

Esfregar com esponija (fibra ndo abrasiva);

O enxague deve ser feito somente com o borrifador com agua. Atente para ndo molhar o painel elétrico;
Utilize papel toalha para secar o equipamento;

14



8 MANUTENCAO

A manutencdo preventiva devera ser realizada por Técnico Autorizado da ITW Perfecta com periodicidade
especifica em relacdo ao tempo de uso da maquina.

ATENCAO: toda manutencgdo deve ser efetuada com a energia elétrica da maquina totalmente desligada.

A manutencgdo preventiva é recomendada pela ITW Perfecta, pois:

¢ Aumenta a confiabilidade: a boa manutencdo gera menos parada de equipamentos.

e Melhora a qualidade: equipamentos mal ajustados tém maior probabilidade de baixo desempenho e
irregularidades no produto.

¢ Diminui custos: quando bem cuidados, os equipamentos funcionam com maior eficiéncia.

e Aumenta a vida Util: cuidados simples, como limpeza e lubrificacdo, garantem a durabilidade da
maquina reduzindo os pequenos problemas que possam causar desgaste ou deterioracao.

¢ Melhora a segurancga: equipamentos revisados periodicamente tém menos chance de se comportar
de forma ndo previsivel ou ndo padronizada, evitando assim, possiveis riscos ao operador.

IMPORTANTE: A garantia nao cobre a reposicdo de pegas de desgaste natural.

15



9 PROBLEMAS E SOLUGOES

9.1 Problemas referentes ao equipamento.

Antes de chamar a assisténcia técnica autorizada, faca uma verificagao prévia consultando a

tabela abaixo:

Tabela problemas e solugdes

Problema

Causa possivel

Recomendacgio/Solugio

Batedeira nado liga

Falta de energia elétrica

Disjuntor desarmado

Mau contato

Defeito na tomada

Verificar se ha energia elétrica no ambiente.

Verificar posicdo do disjuntor

Averiguar ligacdes/reapertar

Efetuar reparo

Chave geral desligada Ligar
Plug desconectado Conectar
Interrupgdo durante a . . -
. Rompimento da Correia Substituir
mistura
Rolamento com sujeira Limpar
Rolamento gasto Substituir
Ruido acentuado . . .
Polias desalinhadas Alinhar
Tensdo da correia
. Regular
incorreta
Polias desalinhadas Alinhar
Desgaste excessivo da
correia Tensdo da correia muito
Regular

baixa

16
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11 TERMO DE GARANTIA

11.1 CondigOes e prazos

A confiancga que tem na qualidade de seus produtos, permite a ITW Perfecta conceder, além da garantia legal
de 90 (noventa) dias, nos termos da Lei n° 8.078 de 11 de setembro de 1990, uma garantia adicional contratual de 9
(nove) meses totalizando 1 (um) ano de garantia do produto, a partir da data de emissdao da nota fiscal de venda,
exclusivamente para o primeiro comprador. Para a comprovac¢ao do prazo, o cliente devera apresentar uma via da
nota fiscal de compra, ou, na impossibilidade, o prazo sera contado a partir da data de fabricagcdo do equipamento,
constante na etiqueta indicativa.

A garantia compreende a substituicdo de pecas e mao-de-obra no reparo de defeitos devidamente
constatados, como sendo de projeto, fabricacdo, montagem ou pecas. As pecas e componentes
substituidos em decorréncia da garantia serdo de propriedades da ITW Perfecta.

A reparagdo, modificagdo ou substituicdo de pecas ou componentes, durante este periodo, ndo prorrogara
0 seu prazo original.

A ITW Perfecta dispde de uma ampla rede de servigos autorizados contemplando inimeras regides do pais,
no entanto em cidades onde ndo houver assisténcia técnica autorizada, o servico mais préoximo sera
acionado sendo de responsabilidade do cliente os custos de deslocamento, hospedagem e alimentagao do
técnico enviado.

11.2 Exclusdao da Garantia

A ITW Perfecta reserva-se ao direito de excluir da garantia a reparacdo de defeitos, danos ou avarias de
qualguer natureza originadas por:

A fim de validar a garantia, a instalacdo deve ser realizada por um representante de servigo autorizado
que deverad encontrar o equipamento dentro da embalagem original, o ndo cumprimento deste
acarretard em exclusdo da garantia.

Este equipamento foi inspecionado antes de sair da fabrica e em casos de dandos decorrentes do
transporte deve ser comunicado imediatamente a transportadora.

Falhas no funcionamento normal do produto, decorrentes da falta de limpeza e excesso de residuos, ou
ainda, decorrentes da existéncia de objetos em seu interior, estranhos ao seu funcionamento.

Defeitos e danos causados por agentes naturais, tais como: enchentes, maresias, descargas elétricas entre
outros.

Casos de corrosao provocados por riscos, deformacdo similares, decorrentes da utilizacdo do produto,
bem como eventos consequentes da aplicacdo de produtos quimicos, oxidantes de limpezas, abrasivos
ou similares que provoguem eventos danosos a qualidade do material componente.

Falta de aterramento individual do equipamento

Danos por acidentes, uso indevido, maus tratos, manuseio inadequado, ou ainda se tiver sofrido
modificacGes técnicas e/ou funcionais.

A ndo observacao aos procedimentos de instalagdo contidos neste manual.

Sinais de violagdo do produto, remoc¢do e/ou adulteracdo do nimero de série ou etiqueta indicativa.
Consertos do equipamento ou mudancas das condig¢Oes iniciais de instalagado realizados por pessoas ndo
credenciadas da ITW Perfecta.

Falhas no funcionamento do produto, oriundos de problemas e/ou insuficiéncia no fornecimento de
energia elétrica ou agua tais como:

Rede elétrica: oscilagGes de energia elétrica superiores ao estabelecido pelo manual

Ponto de agua: pressdo de agua insuficiente para o ideal funcionamento do equipamento, ou ndo
filtragem da dgua quando necessario.

11.3 Apds transcorrido o prazo legal de 90 (noventa) dias, ndo estara coberto pela garantia contratual:

Pecas sujeitas ao desgaste natural tais como: conjunto de lonas, correias, rolamentos, vedagdes, correntes
etc.

Componentes de consumos moveis ou removiveis: lampadas, filtros, botées de comando, puxadores etc.
Despesas com o transporte do produto para o servigo autorizado caso seja necessaria sua remogdo para
o reparo.
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11.4 Observagoes:

Para seu conforto e seguranca, recomendamos que as instalacOes prediais, sejam feitas por
profissionais devidamente qualificados.

Evite que pessoas ndo credenciadas pela ITW Perfecta efetuem reparos em seu equipamento,
nao apenas para evitar perda da garantia, mas também para ter seu equipamento em perfeitas
condicGes e manter total seguranca.

Para sua comodidade preserve o manual de instrugdes, certificados de garantia e nota fiscal do
produto

Caso o produto apresente algum defeito recomendamos que leia atenciosamente o guia de
solugdes para pequenas ocorréncias contidas neste manual, se o problema persistir ndo hesite
em ligar ao nosso Servigo de Atendimento ao Consumidor.

Leia atentamente este manual antes da instalacdo, e instrua qualquer pessoa que operar o
equipamento.

Etiqueta
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